Product Benefits & Features

A quantidade certa de vapor automaticamente com Steamify®

Com a fungéo Steamify®, defina a temperatura desejada e o forno ajustara o
nivel de vapor automaticamente. Para cozinhar de forma mais saudavel e
saborosa. A cozedura a vapor realga os sabores mais ricos e preserva os

nutrientes dos alimentos. Com a fungdo Steamify®, é facil cozinhar com vapor.

Sonda Térmica, controlo absoluto do ponto de
cozedura

Ao medir com precisédo a temperatura do nucleo dos
alimentos, a Sonda Térmica permite-lhe saber quando
a sua carne mal passada, média, ou bem passada esta
pronta. Para além de cozinhar peixes e legumes
exatamente ao seu gosto. Quando se alcanca a
temperatura programada, o forno desliga-se sozinho.

Display tatil, para cozinhar de forma intuitiva

Este forno com display TFT tatil oferece acesso a uma grande variedade de
fungdes, ideais para cozinhar todos os seus pratos preferidos. Quer seja para
cozinhar um bolo, legumes, carne, ou peixe, a temperatura e 0s tempos de
cozedura podem ser ajustados com facilidade. O display oferece feedback
direto e destaca as informagdes

Aquecimento rapido, para que cozinhe rapidamente

Resultados de cozedura superiores e rapidos - este forno aquece
rapidamente, dando-lhe mais tempo para desfrutar da refeicdo com a sua
familia e amigos.

Ventilador XXL, cozedura uniforme e eficiente

Com este forno, a utilizagéo eficiente da energia também significa cozinhar
eficientemente. O novo sistema de ventilagdo XXL "Hot Air" garante que o ar
quente circula uniformemente por toda a cavidade do forno. O resultado é que
o forno aquece mais rapido e as temperaturas de cozedura podem ser
reduzidas em até 20%, poupando

Forno a vapor Inox anti dedadas
de 70 | com limpeza com vapor A++

BSE782380M

Forno SteamBoost com fungao Steamify

Consiga sempre o sabor delicioso que pretende com o forno 8000 StemBoost.
S6 tem de usar a funcionalidade Steamify® e o forno seleciona o nivel de
vapor certo para a sua refeigao. Realce as suas confegdes habituais sem
esforgo com o beneficio do vapor.

Forno a vapor SteamBoost da Série 8000 com 11 fungdes de aquecimento,
225 programas automaticos de Cozedura Assistida, sonda térmica, display
tatil Excite, calhas telescoépicas 1 nivel, porta com 4 vidros, preto e inox,
classe A++

* De encastre

» Programas automaticos com vapor total ou parcial

» Eficiéncia energética: A

* Fungdes de cozedura do forno: Gratinar, Aquecimento inferior, Assar péo,
Assar/cozedura convencional, Descongelar, Levedar massa, Desidratar,
Alimentos congelados, Vapor total, Grelhador, Humidade elevada, Humidade
baixa, Manter quente, Cozedura ventilada com humidade, Pizza, Aquecer
pratos, Conservar, Cozedura lenta, Vapor regenerar, Steamify, Ventilado,
Grelhador turbo

* Inox com tratamento anti-dedadas

* 3 niveis de cozedura

» Aquecimento rapido automatico

* Programas automaticos com sonda térmica

* Proposta de temperatura

* Memdrias

» Programas automaticos por peso

* Regulacéo eletrénica da temperatura

» Seguranga para criangas

» Desconexao automatica de seguranca

* Indicador de calor residual

* Touch Control

« Display multifungdes
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Product Specification

Tipo de produto
Classe energética
Temperaturas
Display

Tipo de controlo
Poténcia maxima, w

Fungdes de aquecimento

indice de eficiéncia energética
Limpeza

Dimensdes de encastre (AxLxP), em
mm

Modelo

Altura, mm

Largura, mm

Altura interna - Forno superior
Profundidade, mm

//\/

HO5VV-F

Forno elétrico integravel
A++
30°C - 230°C
Display tatil com conectividade
Tatil
3500
Gratinar, Aquecimento inferior, Assar
pao, Assar/cozedura convencional,
Descongelar, Levedar massa,
Desidratar, Alimentos congelados,
Vapor total, Grelhador, Humidade
elevada, Humidade baixa, Manter
guente, Cozedura ventilada com
humidade, Pizza, Aquecer pratos,
Conservar, Cozedura lenta, Vapor
regenerar, Steamify, Ventilado,
Grelhador turbo
61.9

Vapor
590x560x550

BSE782380M
594
595
0
567

PSGBOV180DEO000F

Forno a vapor Inox anti dedadas
de 70 | com limpeza com vapor A++

Acessorios

Altura encastre, mm

Largura encastre, mm
Profundidade encastre, mm
Largura interna

Profundidade interna

Poténcia grelhador, w
Frequéncia, Hz

Voltagem, V

Nivel de ruido dB(A)

Consumo energético em modo
standard (kWh/ciclo)
Consumo energético em circulagéo
forcada (kWh/ciclo)

Cavidade

Tipo de forno

PNC

EAN

Cddigo da Peca

=+ min. 1500 —=

N

HOSVV-F

BSE782380M

Calhas TR1LFSTV, Teste (com tira)
de dureza da agua
590
560
550
0
0
2300
50
230
53

1.09

0.52

Grande
elétrico
944 188 676
7332543841677
E - Generic Partner All

PSGBOV180DE0000G
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