Product Benefits & Features

Cozedura assistida - para obter sempre resultados perfeitos

Quer seja doce ou salgado, obtenha sempre o melhor sabor com a Cozedura
Assistida. Um assistente de cozedura digital onde simplesmente escolhe os
alimentos que esta a cozinhar e seleciona o programa ideal para que seu
prato figue perfeitamente cozinhado.

Sonda Térmica, controlo absoluto do ponto de
cozedura

Ao medir com precisédo a temperatura do nucleo dos
alimentos, a Sonda Térmica permite-lhe saber quando
a sua carne mal passada, média, ou bem passada esta
pronta. Para além de cozinhar peixes e legumes
exatamente ao seu gosto. Quando se alcanca a
temperatura programada, o forno desliga-se sozinho.

Display tatil, para cozinhar de forma intuitiva

Este forno com display TFT tatil oferece acesso a uma grande variedade de
fungdes, ideais para cozinhar todos os seus pratos preferidos. Quer seja para
cozinhar um bolo, legumes, carne, ou peixe, a temperatura e 0s tempos de
cozedura podem ser ajustados com facilidade. O display oferece feedback
direto e destaca as informagdes

Limpeza pirolitica, um forno que se limpa sozinho

Com o toque da fungao de limpeza por pirdlise, a sujidade, gordura e residuos
de alimentos no forno, séo transformados em cinzas que pode facilmente
limpar com um pano humido.

Aquecimento rapido, para que cozinhe rapidamente

Resultados de cozedura superiores e rapidos - este forno aquece
rapidamente, dando-lhe mais tempo para desfrutar da refeicdo com a sua
familia e amigos.
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Forno SenseCook - resultados precisos, sem esforgo

O forno 8000 AssistedCooking tem uma colegao de receitas incorporado,
permitindo-lhe preparar qualquer refeigéo facilmente. Tem também uma
sonda, que quando inserida nos alimentos, analisa as temperaturas no interior
dos mesmos. Para obter resultados fiaveis consistentes, em todas as
refeigdes.

Forno pirolitico SenseCook da Série 8000 com 11 fungdes (3 ciclos de
pirélise), 160 programas automaticos de Cozedura Assistida, sonda térmica,
display tatil Excite, calhas telescopicas 1 nivel, porta com 4 vidros, preto e
inox, classe A++

* De encastre

» Forno multifungbes com aquecimento com resisténcia circular

» Eficiéncia energética: A

* Fungdes de cozedura do forno: Gratinar, Aquecimento inferior, Assar péo,
Assar/cozedura convencional, Descongelar, Levedar massa, Alimentos
congelados, Grelhador, Manter quente, Cozedura ventilada com humidade,
Pizza, Aquecer pratos, Conservar, Cozedura lenta, Ventilado, Grelhador turbo
* Inox com tratamento anti-dedadas

* 3 niveis de cozedura

» Aquecimento rapido automatico

* Programas automaticos com sonda térmica

+ Sistema PYROLUXE® auto-limpeza com alarme

* Proposta de temperatura

* Memodrias

* Programas automaticos por peso

* Regulagao eletrénica da temperatura

» Segurancga para criangas

» Desconexao automatica de seguranga

* Indicador de calor residual

* Touch Control

» Display multifungdes

* Fungdes eletronicas: 160 programas de Cozedura Assistida (peso/sonda
térmica), 3 Favoritos, 3 ciclos de Pirdlise, 30 idiomas, Sinal acustico,
Desconexao de seguranga automatica, Ajuste de volume de sinal acustico,
Comprovar resultados (aos 10% do tempo programado), Bloqueio para
criangas (no modo desligado), Lembrete de limpeza, Fungdes de relégio em
espera, Duragéo da cozedura, Tempo e fim de cozedura, Modo
demonstragéo com cadigo, Intensidade luminosa regulavel (ON), Display tatil
TFT a cores com comando rotativo (95x35 mm), Regulagéo eletrénica da
temperatura, Blogueio eletrénico da porta, Aquecimento rapido selecionavel,
Sonda térmica, Sonda térmica com desconexdo automatica, Sonda térmica
com indicador de temperatura interna, Tempo estimado com sonda térmica,
Manter quente a 65 °C (cozedura a baixa temperatura), Teclas sonoras &
alarme acustico/erro, tons de ativagao e desativagéo (exceto On/Off),
Idiomas/Display de texto , Botao principal - geral, Memoriza¢édo de Hora do
dia (3 dias), Temporizador, Botao luz interior (menu + acesso direto), Limpeza
por pirdlise (3 ciclos: rapido, normal e intensivo), Indicagdo de temperatura
real (°C), Indicador de aquecimento residual (°C), Aproveitamento de calor
residual, Informacgéo de servigo, Desconexado da hora do dia em modo
apagado, Proposta de temperatura, Hora do dia
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Product Specification

Tipo de produto
Classe energética
Temperaturas
Display

Tipo de controlo
Poténcia maxima, w

Fungdes de aquecimento

indice de eficiéncia energética
Limpeza

Dimensodes de encastre (AxLxP), em
mm

Modelo

Altura, mm

Largura, mm

Altura interna - Forno superior
Profundidade, mm

Acessorios

Altura encastre, mm

//\/

HO5VV-F

Forno Inox anti dedadas de 71 | com limpeza pirolitica A++

Forno elétrico integravel
A++
30°C - 300°C
Display tatil com conectividade
Tatil
3500
Gratinar, Aquecimento inferior, Assar
pao, Assar/cozedura convencional,
Descongelar, Levedar massa,
Alimentos congelados, Grelhador,
Manter quente, Cozedura ventilada
com humidade, Pizza, Aquecer
pratos, Conservar, Cozedura lenta,
Ventilado, Grelhador turbo
61.2
Pirdlise
590x560x550

BPE742380M
594
595
0
567
Calhas TR1LV
590

PSGBOV180DEO000F

Largura encastre, mm
Profundidade encastre, mm
Largura interna

Profundidade interna

Poténcia grelhador, w
Frequéncia, Hz

Voltagem, V

Nivel de ruido dB(A)

Consumo energético em modo
standard (kWh/ciclo)
Consumo energético em circulagéo
forgada (kWh/ciclo)

Cavidade

Tipo de forno

PNC

EAN

Cadigo da Peca

<+ min. 1500 —

N

HO5VV-F

BPE742380M

560
550
0
0
2300
50
230
48

1.09

0.52

Grande
elétrico
944 188 629
7332543832002
E - Generic Partner All

PSGBOV180DE0000G
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